Suppen

Bretonische Fischsuppe
mit Croatons, Rouille und Emmentaler
als Vorgpeise 8,90 als Hauptgang 16,50

Hokaido-Ingwer Suppe mit Kokosmileh (vegan) 7,20

Vorgpeisen

Traube - Tapas Teller
* Tagessippchen
* Mango-Oliven-Tarpenade
* Champignonsg in Honig-Balsamico Jus
* Scampi-Spiel auf warmem
Kartoffel-Gurkgensalat
* Humus mit Minze & Krauterbaquette
Fir [ Person 15,- Firr 2 Personen 28;-

Couscous-Salat mit Kichererbsen, Koriander

mariniertem, gegrilltem Lammriicken
und Schafskase-Schnee 10,90

Gegrillte Tomate mit Jacobsmuschel-Ragout
Und Hummersauce 10,90

Cregpelle mit Roquefort & Birne 9,50

Kleiner gemischter Salat 6,50



Hauptgange

Schwarze Spaghetti mit gebratener Maispoularde
3 la Moutarde, Cherrytomaten und Zuechini 16,50

Pot au feu mit Zander
auf Beluga-Lingen, Orangen
und getriiffelten Pommes Pont Neuf 23,--

Geschmorte berico-Schweinebackehen in Rotwein-Jus
mit Kartoffel-Sellerie-Piirrée und Zuckerschoten 2[,--

Rinderfilet auf Morchelsauce mit Rosenkohl
und Kartoffelgratin mit Thymian 25,--

Hirschsteak mit Preigelbeersauce, Spitzkohl
und Gnocehis 25,--

Die Traube Klagsiker

Portion Oliven 4,90

Franzosischer marinierter Schafskise
auf buntem Salat 9,80

Gratinierter Honig-Ziegenkase
auf groBem bunten Salat (3,50

Warmer Berglingensalat
mit gebratener Lyoner Wurst (4,50



Kageteller

mit karamelligierten Walnissen und Feigensenf
* Deichkase aus Rohmilch
* Landle Weinkage
* Husumer Schnittkase aus Rohmileh
* Tiroler Bergkase
* Geftriiffelter Weichkase

klein 11,50 / groB 19,--

Deggert

Créme Catalane 6,-

Mousses aux chocolats 6,90

Portwein-Pflaumen mit Mascarpone gratiniert 7,50



