Salate

‘ Gemischter Salat 11

Nachtisch

@ L ychee Kompott
@ 1Stk. Eiskugel
@ gebackene Lychee
@ GebackenesEis

Nachspeisen

@ Gebackene Banane

Baked pineapple 10

Vorspeisen



@ Fruhlingsrollen
a Vegetarische Frihlingsrolle
ovaion

Hummerchips

@ Vietnamesische Frihlingsrollen

-‘L-' Gebackene Huhnerflugel

Tomatensalat mit K noblauchsauce

Snack Box (5x 2Stk.

LY i .
@ Gurkensalat mit Knoblauchsauce
@

Suppen
M eer esfr ichte Suppe

HUhnersuppe mit Bambussprossen und Pilzen

@ @



@ Gemusesuppe

@ Fleischkl6chen Suppe mit Glasnudeln

Vegetarisch
@ Fastenspeise der Buddhisten
‘-1L 4

@ Gebratenes Gemuse mit Curry

@ Gebratener Chinakohl

Vorspeisen & Salate

, )
'\.

.d..f-.
@ Pikanter Salat

Vegetarische Gerichte

‘ Gebratener Tofu

10



Gebratener Brokkoli

Ma Po Tofu

Gebratener Reismit Gemuseund Eiern

Hauptspeisen

s

ol
\ 3¢ 4

Rindfleisch mit Jungzwiebeln

Ameisen auf dem Baum

Spezialitaten

)

ol
3¢ 4

Acht Schatze

Knusprige Ente mit Knoblauch



Warme Vorspeisen

5 /
b !

il e,
@ Gebackenes Gemlise

Vorspeisen und Suppen

. F;
! i

sl i,
@ Das Abendmahl

M eer esfr iichtegerichte

, F
b !

o e
@ Gebratene Garnelen nach Art des Hauses

Lammfleisch

. F;
', /

i . . .
@ Gebackenes Lammfleisch mit Knoblauchsauce

Schweinefleischgerichte



Fd
r

sl i,
@ Schweinefleisch SiiRsauer

LY
%

| nter nationale Spezialitaten

% Gebackener Tintenfisch
£

Ente Spezialitaten

I
i

. . .
@ Ente mit Bambussprossen, Pilzen und Morcheln

LY
‘l.

Gerichte mit Ente

o e
@ Unter der Szechuan-Art

Hausspezialitaten

r

o . .

@ Lammfleisch Gun Bao

o .

@ Gebratene Gar nelen mit Ente



. F
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sl i, X
@ Gebratene Gar nelen mit Knoblauchsauce

. F
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sl i,
@ Gebratenes Rindfleisch mit Basilikum

Rindfleisch Spezialitaten

5 /
b !

.
@ Rindfleisch mit Bambussprossen, Pilzen und Morcheln

Chinesische Hauptspeisen
GebackenesWan Tan

Wan Tan Suppe

Nasi Goreng

Bami Goreng

e
@ Rindfleisch nach Szechuan-Art
i@ )

10

10

10



Enten-Gerichte

s

i
@ Ente Acht Schéatze

Mittagstisch - Schweinefleisch

Schweinefleisch nach Szechuan Art

Menu fur 1 Person

@ Acht Schatze und Schweinefleisch sti3sauer

@ Knusprige Ente und Rindfleisch

@ Rindfleisch nach Szechuan Art und Huhnerfleisch nach Bauern Art
@ Knusprige Ente mit thailandischen Curry Huhn

@ Huhnerfleisch Gongbao mit Rindfleisch Ganbin



Garnelen-Spezialitaten

% _r';
@ Gebratene Gar nelen nach Szechuan Art

K noblauch

%, _.,-"'
@ Gebackener Fisch Knoblauch

Dessert-Fruchte

% _l.-"'
@ Gebackene gemischte Friichte

MITTAGMENUS

@ Knusprige Ente mit sti3saurer Sauce

ALKOHOLFREIE GETRANKE



@ Coca-Cola0.51

@ Almdudler 0.51

BEILAGEN

A _

@ 1 Portion Knoblauchsauce
A o

@ 1 Portion Rels

@ 1 Portion gebratener Reis
@ 1 Portion gebratene Nudeln
@ 1 Portion Gemuse-Sauce
A

@ 1 Portion Suf3-saur e Sauce

FISCH

aaen
@ Gebackener Fisch mit Curry Sauce



@ Gebackener Fisch StiRsauer

@ Gebackene Garnelen mit sliRsauer Sol3e

SALATE

@ Chicken Salat
@ Bean Sprout Salat

Getranke

@ Fanta0.51
@ Sprite0.51

Reisgerichte

@ Gebratener Reismit Shrimpsund Eiern



ALKOHOLISCHE GETRANKE

@ Stiegl-Bier 0,5
@ Tsingtao Bier 0.zzl

Huhnerfleisch

aaen

@ Huhnerfleisch mit Bamubssprossen und Pilzne und M orcheln
@ Huhnerfleisch Gun Bao

aaen

@ Knuspriges Huhnerfleisch paniert mit Knoblauchsauce
@ Knuspriges Hihnerfleisch paniert mit sii3sauerer Sol3e
@ Huhnerfleisch gebacken mit Knoblauch und Gemise
@ Gebratenes Huhnerfleisch Sif3 Sauer

@ Huhnerfleisch paniert, nach Art des Hauses



Spezialitaten des Hauses

@ Gebratene Meer esfrichte nach Szechuan Art
@ Geb. Tintenfisch mit sif3saurer Sauce
@ Shangai Frhling

@ Gebr. Tintenfisch nach Szechuan Art
@ Knuspriges Huhn mit 3 Sorten Fleisch
@ Knusprige Ente mit 3 Sorten Fleisch
@ Sien Linguine Chop Suey

e

@ Knuspriges Huhn mit Zwiebel

RINDFLEISCHGERICHTE

‘m
@ Rindfleisch mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemiise



Gebratene Nudeln

.
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@ Gebratene Nudeln mit 3 Arten von Fleisch

Gebratener Reis

. ;
',

@ Gebratener Reismit 3 Sorten Fleisch

Fisch und Garnelen Gerichte

"
y )

.-i-.f-.
@ Gebackener Fisch mit Gemiise

Bento Menu fir 1 Person

@ Bento Menii Huhn
@ Bento MenlU Schwein

@ Bento Ment Rind



A oi )
@ Bento Menl Ente

Nicht kategorisiert

A

@ Shrimps Salat

@ Maissuppe mit Huhnerfleisch
A

@ Nudelsuppe mit Huhnerfleisch
@ Hihnerfleisch mit Gemuse
@ Hahnerfleisch mit Curry
@ Hihnerfleisch mit Broccoli
@ Huhnerfleisch mit Paprika
@ Fleisch mit Gemise

A

@ Rindfleisch mit Curry



Rinder mit Zwiebeln

Fleisch mit Paprika

Schweinefleisch mit Gemuse

Schweinefleisch mit Curry

Schweinefleisch mit Zwiebeln

Schweinefleisch mit Paprika

Ente mit Gemiuse

Ente mit Curry

Gebratener Tofu mit Gemuse

Gebratener Reis mit Hihnerfleisch

Gebratener Reismit Fleisch

Gesunde Reismit knuspriger Ente



Gebratener Reismit Huhn

Gebratene Nudeln mit Gemiise

Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch

Gebratene Nudeln mit Garnelen

Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente

Gebratene Nudeln mit Huhn

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch

Schweinefleisch mit Bambussprossen Pilzen und Morcheln

Schnitzel mit Pommes und Ketchup

Rindfleisch mit schwar zen Bohnen und Knoblauch

Rindfleisch Gan Bin

Rindfleisch mit Broccoli und Sa Tsa Sauce



ovaion e
E Ente nach Kanton Art mit Spezial Sauce

el |
E Ente mit Bambussprossen



